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香ばしく焼いたパンに、北海道産の牛肉を使ったパティ。
粗挽きと細挽きの2種のひき肉を使い、肉の食感をしっかり感じながらも
ジューシーで滑らかに仕上げました。
チェダーチーズ、ベーコン、トマト、アボカドのボリュームたっぷりの見た目と
自家製バーベキューソースが食欲をそそります。

プレミアムハンバーガー
Premium hamburger ￥1,800With side dishesセット

牛テールスープのヌードル
Pho in oxtail soup

寿司御膳
Sushi set meal

8/1(水)-8/31(金)
LUNCH

11:30AM-2:30PM(L.O.2:00PM)

MONTHLY
LUNCH
マンスリーランチ

￥1,800With side dishesセット ￥1,500With side dishesセット
本鮪、炙り帆立、牡丹海老などを贅沢につかった握り寿司を
メインに天ぷら盛合せ、自家製の十割蕎麦など和のメニューをセット。
近海で獲れた海の幸を和の調理人が丁寧に仕上げました。

【セット内 容】 
本日の寿司五貫

自家製十割蕎麦,天ぷら盛り合わせ
茶碗蒸し,あさりスープ,食後のデザート＆ドリンク

【セット内 容】 
ハンバーガー,ハーブソルトポテト,ピクルス＆オリーブ

本日の冷製スープ,食後のデザート＆ドリンク

道産牛がたっぷり使われた冷たいヌードルは、じっくり4時間
かけて牛テールを煮込み、あっさりした中に旨味を感じるスープ
に仕立てました。

【セット内 容】 

牛テールスープのフォー(米麺)
蒸し鶏と彩り野菜の生春巻,食後のデザート＆ドリンク

http://www.fourpointshakodate.com/

北海道函館市若松町14番10号
Phone: (0138) 27 8220 [レストラン直通 ]
〒040-0063 ※消費税・サービス料込みの価格となっております。

Tax and service charge are included to all rates.
※仕入状況により内容が変わる場合がございます。
Please note the menu is subject to change due to supply situation.


